Det ar stort att vinna NM i pizza, det kan arets mastare Nebojsa
Pavicevic intyga. Nar telefonerna plotsligt gick varma av intresserad
media och hungriga kunder fick snabbt mer resurser sattas in.

Nir Nebojsa Pavicevic, eller Nebo som han kallas, tog hem segern
vid NM i pizza fattade han direktatt detta var stort. Baraminuterna
efter att tivlingen var avgjord blev han nerringd av landets media.
Fragorna haglade 6ver honom och nir han kom hem till sinkrog La
PizzaiHelsingborg stod nyfikna gister och vintade. Sedan dess har
affirerna gace strilande.

"Redan dagen efter segern fick jag bestilla en ny ugn, annars
skulle vi inte hinna med. Tidigare anvinde vi en dubbelsexa, men
nu har vien dubbelétta”, siger Nebo till Fast Food.

FRANATTHA haft en jimn kundtillstromning till pizzerian, som arbe-
tar med pizzor i gourmetskiktet, blev det med andra ord full rulle.

Vi fick direkt plocka in tvd extra i personalen och nu gér vi 100
pizzor i timmen”, siger Nebo.

Han har dock ett problem och det ir att hans pizzeria bara varit
inriktad pd take away och med andra ord inte erbjuder sittplatser.

"Vi har varit nerringda av folk som velat boka bord. Hir om
dagen hade vi ett pensionirspar som kom uppklidda och ville ita
vinnarpizzan,de blev mycket besvikna nir de inte kundesittaner”,
siger Nebo.

MEN ATGARDER AR pd ging. Efter att Nebo under ménga ar tidigare

drivit restaurangverksamhet har han rutinen inne att snabbt kunna
skapa en krog som dven erbjuder servering.
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Hemmakryddad tomats3
lagg pa innan graddning

Sa ?f's mt’istarpizzan

"Visoker nu med ljus och lykta efter ett topplige
i Helsingborg och sé fort detta dr klart kommer vi
snabbt att etablera en &retruntpizzeria med hog
klass”, siger Nebo och forklarar samtidigt att han
drkrisen och vill bara hadet bista precis som nir han
gOr sina pizzor.

Han berittar att kvalitet och hilsotankar

ir genomgdende for alla hans pizzor. ]
‘6 =

"Genom att anvinda ritt ostar och
upptagen NM [T

hilla hog kvalitet pd exempelvis kot-
tet far vi 1ldg fetthalt. Dessutom ir
mjolet i vira bottnar av avgrande

» madstare pa 3
betydelse”, menar Nebo. \ sl i \
La Pizza i
. ) ) Helsingborg.
TITTAR MAN PA vinnarpizzan Alla vill ita

Carpaccio, som har nummer 28 vinnarpizzan. T
pa La Pizzas meny, gors degen ‘& &
pd hogvirdige dinkelmjél, bot- |

ten bakas sedan ut i grovmalet
durumvete som ger en mycket
god smak och krispighet. P4 det-
ta stryker Nebo hemmakryddad
tomatsds - dndautikanterna papekar
Nebo - sedan ligger han ocksd pd mozza-
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Slutligen preparera pizzan med enelk Mlvernsalt, finhyvlad
tryffel, nymalen svartpeppar, Eccolasallad och strimlad parmesan.

rella. Efter detta far pizzan 3-4 minuter i ugnen beroende pa

temperatur. Sedan ligger han pa rd oxfilé i mycket tunnaskivor, - N u be h 6ve ¥ man

engelsk Malvernsalt, finhyvlad tryffel frin Umbrien, nymalen

svartpeppar, ruccolasallad och strimlad parmesan. i nte I 5 n g re
skrika efter gdsterna

n dagen efter segern

ﬂ ]dg bestéilla en ny Zlgﬂ 1: Gasten bestaller mat, och far samtidigt en
numrerad Silent Ordering "puck"”. Numret och
FORUTOM ATT SERVA alla tillstrommande kunder och starta i nya bestallningen skickas till koket.

lokaler borjar nu Nebo att sikta pd EM i Spanien som han ska

delta i efter segern i NM, vilket for 6vrigt ocksd var en del av 2: Nar maten ar fardig lagad, trycker kocken in

vinsten i NM. Till hsten 2006 ir det dags. "pucknumret” pa en liten terminal.
"Jag ldr ju fa trinat rejilt pd att gora vinnarpizzan till dess nu 3: Ett diskret pip och en blinkande diod i "pucken” 1
nir alla bara vill dta just den, s& det blir nog inga problem att fa meddelar gasten att maten ar klar och kan

till detiSpanien”, siger Nebo som med vinsten dven ser mojlig-
hetatt fd vara med att ta tillbaka
pizzan till gamla craditionella

avnjutas!

Personalen behover inte

langre skrika efter gasterna

eller springa runt och
leta efter ratt gast.

metoder och genuina rvaror.

Gasten erbjudes en
lugn miljé och en god
service, samtidigt som
restaurangen sparar tid
och pengar genom att
arbeta rationellt.

discaversystems.cam

Ring oss for att fa en demonstration och
samtidigt héra mer om de manga férdelarna.

DISCOVER

DISCOVER SYSTEMS AB
BOX 5075 - 200 71 MALMO - TELEFON 040 29 32 00

"Vi tycker att systemet ar praktiskt och det uppskattas
av alla vara gaster, saval barn som vuxna och dven
hos personalen! Perfekt dven fér horselskadade!

Det ar skont att det nu ar slut pa allt skrikande, och
systemet lampar sig mycket val for bricklunch-
restauranger!”

// Hans Hellstrom
A6 Café & Restaurang AB
A6 Center, Jonkoping






